
“Fahrenheit 158” appartenente alla categoria delle dark strong ale è
stata prodotta per la prima volta nel 2003 su propria ricetta originale.
I riferimenti di aroma e di gusto della Fahrenheit 158 sono stati cercati
pensando ad una struttura aromatica di base derivante dall’utilizzo di
particolari malti, con la quale sono state intessute complessità di aromi
dovute al regime di fermentazione e maturazione adottato e dall’utilizzo
di spezie.

Tutto questo nei confini di una forza alcolica medio alta e di un generale equilibrio.

ASPETTO: colore rosso con riflessi aranciati.

SCHIUMA: mediamente abbondante, color nocciola.

FRIZZANTEZZA: media.

AROMA: liquoroso che ricorda il vino alla mandorla siciliano, si avverte poi un fruttato delicato di
frutta rossa con note di spezie su un background di malto dolce.

GUSTO: piacevole ed equilibrato, con sapori di caramello e liquirizia, leggermente acidulo con sapori
di luppolo che emergono a tratti. Corpo mediamente strutturato.

RETROGUSTO: leggermente dolce con ritorni di speziato e di liquirizia, mediamente persistente.

Servita fresca, in una coppa che ne concentra i profumi, è una birra che non teme nessun abbinamento
gastronomico. Ottima anche come birra da compagnia, da gustare sorseggiandola nei momenti di
raccoglimento e meditazione.

(*) Testo redatto in collaborazione con Alfio Ferlito ideatore di www.beerpassion.it il primo sito web
dedicato esclusivamente alla degustazione della birra ed ai suoi segreti.

Contenuto: alcolico:

Unità amaro:

Lievito:

Gravità iniziale:

Gravità finale:

Primo luppolo:

Secondo luppolo:

Terzo luppolo:

8,0 % in volume

20 IBU

Sacch. cerevisiae

16,5 °P

3 °P

H. Magnum

Kent Goldings

Kent Goldings


